Controle diététicien par :

MENUS DU JOUR :
Du 25 au 29 mars

LES MARMITES DE CATHY

IR RESTAURATION
2019 (_l SERVICLES
Traiteur
Du 25 au 29 mars Allergénes
L Concombre a la créme Lait et moutarde
u Nuggets de poisson, BIé et poisson
N Poélée de pomme de terre et légumes Ble
= Creme dessert vanille Lait
|
M Paté de foie de porc ou ceuf dur GEuf et moutarde
A Pilon de poulet
R Riz a 'espagnole
D Fruit de saison BIO
: Riz aux crevettes Crustacés
M Salade de pétes Blé, ceuf et moutarde
E {i-~ Estouffade de bovin aux olives Bl
R Endives braisées
C e s .
Mijoté de poisson Poisson et blé
Tarte au chocolat BI¢, ceuf et lait
J Choucroute aux lardons de porc
E Je m“mjli Knack de porc
105 . .
u LoCh Choucroute au poisson Poisson
D
: Yaourt Lait
' Macédoine de légumes CEuf
E Sauce a la Bolognaise
N Farfalles Blé
R D Fruit
57 638 012 Sauce au thon Poisson
CE




